Bas
AMOURQ

QUI NE SE TERMINE
JARAIS

C"est bon de te vot .




dem, firischen Dufft nach wildem
Meeh an Sommeitagen.

Austern

pro Stiick
2,90

Classic Vinaigrette
Schalotten - Aceto Balsamico

odel
Amouro Style

Zitrone - Yuzu Kaviar
Tomaten-Sojasalsa

Lot

Focaccia

von der Hofbéckerei Edegger-Tax 3,80
Pita-Rrot

von Dionysos Graz 2,00
Fladenbrot

hausgemacht 250



Meze

Hummus klassisch
hausgemacht 3,90

Paprika-Tomaten-Hummus
hausgemacht 4,50

Pistazien-Hummus

hausgemacht 450
Baba Ganoush

mit Tahina und Pinienkernen 450
Tsatsiki

mit gerdsteten Mandeln und frischen Krdutern 490

Hausgemachter Labneh Kése
mit frischen Krdutern und Olivendl 4.80

Gebackener Karfiol
mit Koriander-Mayonnaise 5,50

Ceviche von der Tomate

mit Zitronendressing, Basilikum und Oliven 5,00
Manzanilla Oliven
mit Granatapfelkernen und frischen Krdutern 5,30

QGebackene Kartoffelwiirfel
mit Harissa-Gewiirz 4.50

Tempura Melanzani Chips

mit Koriander-Mayonnaise und Paprika-
Chimichurri-Mayonnaise 6,50

Marinierte Sardinen

mit Olivendl und frischen Krdutern 550
Getfiillte Datteln

mit Frischkédse und Niissen 4.70
Gruyere AQOP 2440

Pata Negra Iberico 550



Taficons

Taftoon Fustaq

Fladenbrot mit Pistazien-Hummus
Aubergine - Linsen - Jungzwiebel - Labneh 9,50

Taftoon Matbucha

Fladenbrot mit pikanter hausgemachter Tomaten-
Paprika-Salsa - Feta-Créme - Babyspinat - eingelegte
Zwiebel - Pinienkerne 9,50

Taftoon Bianca

Fladenbrot mit Ricotta-Créme - Kirschtomaten
Pistazien-Mortadella - Pistazien-Pesto - Basilikum 7250

Upgade yow' Taficon

R&ucherlachs 390
Chicken Shawarma

in hausgemachter Gewiirzmarinade 490
Pastrami

gepdkeltes und gewlirztes Rindfleisch 490
Gegrillte Garnelen 4 Stk. 6,00
Burrata 450
Avocadomash

Salz - Pfeffer 300
Fatoush Salat

Gurke - Tomate - Kichererbsen - Granatapfel-

kerne - Sumac-Gewlirz - frische Krduter 750
Kiirbis trifft Feta

Hokkaidokiirbis - Feta - Couscous - Salatherzen
Joghurtdressing 6,50
Gurke trifft Fenchel

Gurke - Fenchel - Dill - Zitrone 6,00



Paprika-SiifRkartoffel-Suppe

Paprika - SiifSkartoffel - Staudensellerie -
Kokosmilch 6,90

Fruchtige Tomaten-Garnelen
Fidotter - Pita-Brot - Schafskése - Krduter 12.50

Sabich

Fladenbrot - gebrannte Aubergine - Ei - Tomaten-
salsa - Torshi-Gemiise - knusprige Kichererbsen

Rotkraut - Tahina-Dip 8,50
+ Upgrade mit Shawarma Chicken 250
Gebratener Karfiol

Granatapfel - Harissa - Mandeln - Tahina-Dip 72,00

Mit Kése iiberbackener Karfiol

Mozzarella - Gruyere - Kichererbsen - Paprika -
Granatapfelkerne - Ras-el-Hanout-Gewiirzmischung -
griechisches Joghurt - Tahina-Dip 700

Im Ofen gebackener Schafskése
Cranberries - Pistazien - Honig - Kirschtomaten 9,00

Falafelteller

Hummus - Kirchererbsen - Krduter - Tahina-Dip 16,50

Linguine ,,Amouro Style*

Ziegenkése - Triiffel - Thymian 79,50
Tuna Tartar

Mandarine - Zitrone - schwarzer Knoblauch
Koriander-Mayonnaise 18,50

Lachs vom Qrill
cremige Fregola Sarda - Basilikum-Pesto 79,50




Oktopus

knusprige Polenta - Chimichurri-Pesto - Joghurt -
Olivendl-Schaum - frische Kréuter 25,50

Harissa-Maishendl-Supreme

Zitrone - Zwiebel - Schafskése -
geschmorte Kirschtomaten 18,00

Rind Short Rib «é 77:00 v

Rinder Short Rib - Bratensauce - Ei - Tomaten-
griine Chimichurri 2300

Lurger

Smashed Amouro Cheese Burger

Beef - Brioche - Cheddar Kése - Chimichurri-Mayo
Rotkraut - Salat - Senfkaviar - Rostzwiebel 13,90

+ mit French Fries / Siifdkartoffelpommes und Dip ~ +3,50

Smashed Amouro Hot Chili Cheese Burger

Beef - Brioche - Cheddar Kése - Chili Chutney
Jalapenos - Chimichurri-Mayo - Rotkraut - Salat
Réstzwiebel 15,50

+ mit French Fries / Siiftkartoffelpommes und Dip ~ +3,50

Amouro Falafel Burger

Falafelpatty - Brioche - Avocadocréme - Zwiebel-
Chutney - Salat - Senfkaviar - Rostzwiebel 173,90

+mit French Fries / StiRkartoffelpommes und Dip ~ +3,50



Desseil

1 Stiick Baklava ,,Pistazie*
1 Stiick Baklava ,,Walnuss“

1 Stiick Baklava ,,Schokolade®

Milchreis
mit Tonkabohne und Zimteis

es on unseres Vitwne!

290

280

2,00

&850





